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Segueix |'activitat dels nostres menjadors escolars: informacié sobre els
protocols de seguretat amb fotos i videos per compartir com treballem i
quines activitats organitzem amb els nens i nenes. Endavant!
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renem curs amb el ~m_f‘ecl.'e “Bo, Sd i Sostenible”, que arriba ple
‘propostes vinculades als ODS* per oferir un valor educatiu o
spati migdia.

a mes plantegem un nou eix tematic que guiara les activitats i
 fem de la ma dels monitors de lleure i I'equip de cuina a
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lgenda 2030 marcada per Nacions Unides

Aquest menU esta supervisat per la nostra dietista nutricionista Sandra Gervilla (col-lef:jiada CODINUCAT 001027). Al plafé de l'escola informarem de la fruita de cada dia, dels ingredients de les amanides
i del peix del dia. Lescola disposa del llistat dingredients de cadascun dels plats per tal que estigui disponible per a les families. Podeu consultar la valoracié nutricional dels apats entrant a l'apartat “A dinar”,
de la nostra web www.campasestela.com. Si després de més de dos dies de festa els plats programats al menti no es poden elaborar per problemes d’abastiment o per la preparacié prévia que necessiten,
seran modificats. En funcié del canvi, la resta de la setmana tindra modificacions que anunciarem al plafé del centre, Campos Estela es reserva el dret a fer canvis al menu per causes de forca major.
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https://camposestela.com/blog/ous-farcits-amb-bonitol/
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